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一、摘要

我們這一組要做的有關蛋的實驗是醋蛋我們在網上看到的醋蛋實驗覺得很有

趣並想到運用不同的溶液浸泡結果是否會改變，蛋殼溶解實驗是一個常見的

化學實驗，旨在探討酸與鹼之間的化學反應，特別是碳酸鈣與醋的反應。本實

驗通過將蛋殼浸泡在醋中，觀察蛋殼溶解的過程，並記錄氣泡產生和溶液的

變化。實驗結果顯示，碳酸鈣與醋酸反應生成二氧化碳氣體和水，導致蛋殼逐

漸溶解。
二、探究題目與動機

探討不同溶液對蛋殼溶解的影響及應用動機:我們這一組要做的有關蛋的實

驗是醋蛋，我們在網上看到的醋蛋實驗覺得很有趣並想到運用不同的溶液浸

泡結果是否會改變，我們決定用白醋、可樂和鹽水，來進行這個實驗。結果：蛋

殼溶解實驗結果顯示，將蛋殼浸泡於醋中後，蛋殼逐漸溶解並釋放氣泡，溶液

轉變為淡黃色。這是因為醋中的醋酸與蛋殼中的碳酸鈣發生化學反應，生成

二氧化碳氣體和水，從而溶解蛋殼。實驗結果證實了酸性環境對於碳酸鈣的

溶解作用，並且顯示了酸鹼反應的原理。
三、探究目的與假設

蛋殼是由碳酸鈣所構成，所以會被醋酸所溶解，溶解時會產生二氧化碳氣泡。

等到醋酸完全溶解了蛋殼後，只剩一層薄膜，薄膜裡面與外面的物質濃度不

同，造成滲透壓不相等，使得濃度低那邊的水往濃度高那邊滲透，直到兩邊濃

度相等才停止，因此雞蛋外面的水不斷往雞蛋裡跑，雞蛋就變胖。
四、探究方法與驗證步驟

蛋殼能在酸性中溶解，因蛋殼約有94%由碳酸鈣所組成，並產生化學反應，因

此蛋殼逐漸溶解，並留下一層薄膜，也就是卵殼膜。

實驗步驟:分別將3顆蛋放進白醋、可樂和鹽水當中，浸泡24小時之後可得出2
顆沒有蛋殼的蛋。
五、結論與生活應用

實際上，蛋在可樂中浸泡24小時之後蛋殼不會消失，我們在網路上看到的影

片是假的，人們是出於碳酸與鈣能反應的常識，認為影片有一定的道理。

蛋在白醋中浸泡24小時蛋殼會消失，因為蛋殼是由碳酸鈣所構成，所以會被

醋酸所溶解，溶解時會產生二氧化碳氣泡。等到醋酸完全溶解了蛋殼後，只剩

一層薄膜，也叫做卵殼膜。

蛋在鹽水中浸泡24小時蛋殼不會消失，蛋加鹽水能防止蛋殼破裂，並去除腥
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味，改善口感。水中加入食鹽後，密度變大、浮力也變大。
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